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Vino dal colore rosso rubino intenso.

Al naso sentori di mora, arancia sanguinella e viola.

In bocca e fresco e sprigiona sensazioni di ciliegia e
mirtillo.

Di corpo robusto e piacevolmente morbido.

Varieta delle uve:
Malvasia Nera di Lecce 100%

Gradazione alcolica:
14% vol.

Produzione per ha — eta dei vigneti:
9.000 bhottiglie (5.000 ceppi per ha) — 30 anni

DIE( I Sistema di allevamento: spalliera
et St AN NI In cantina:

gna di zolfo,

2d mosto dopo la pigiatura e diraspatura delle uve, la massa
Infuocati salento contenente il mosto macera per circa 10 giorni alla
y temperatura di 26-28°C
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tenyears; Gl Dh vino pronto dopo circa 3 mesi dall'imbottigliamento.

Mantiene intatte le sue caratteristiche organolettiche per
almeno 3/4 anni.
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